
WYMAGANIA DLA PROWADZENIA ROLNICZEGO HANDLU 

DETALICZNEGO 

 

1. DZIAŁALNOŚĆ MOŻE BYĆ PROWADZONA PRZEZ ROLNIKA 

POSIADAJĄCEGO NUMER IDENTYFIKACYJNY W EWIDENCJI 

GOSPODARSTW ROLNYCH (DO WGLĄDU ZAŚWIADCZENIE O 

NADANIU TAKIEGO NUMERU); 

2. SPRZEDAŻ TYLKO I WYŁĄCZNIE KLIENTOWI IDNYWIDAUALNEMU W 

MIEJSCU PROWADZENIA PRODUKCJI, NA TARGACH, WYSTAWACH 

LUB FESTYNACH, Z RUCHOMYCH PUNKTÓW SPRZEDAŻY (HANDEL 

OBWOŹNY); 

3. ROLNIK ZOBOWIĄZANY JEST DO PROWADZENIA EWIDENCJI 

SPRZEDAŻY ZARÓWNO DO CELÓW FISKALNYCH JAK I KONTROLI 

PRZEZ UPRAWNIONE DO TEGO INSTYTUCJIE TJ. INSPEKCJĘ 

WETERYNARYJNĄ LUB PAŃSTWOWĄ INSPEKCJĘ SANITARNĄ. 

PODSTAWOWE INFORMACJE DLA CELÓW KONTROLI TO: NUMER 

KOLEJNEGO WPISU, DATA ZBYCIA ŻYWNOŚCI, ILOŚĆ I RODZAJ 

ZBYTEJ ŻYWNOŚCI; 

4. ILOŚĆ PRODUKTÓW ROŚLINNYCH LUB ZWIERZĘCYCH 

POCHODZĄCYCH Z WŁASNEJ UPRAWY, HODOWLI LUB CHOWU, 

UŻYTYCH DO PRODUKCJI DANEGO PRODUKTU STANOWI CO 

NAJMNIEJ 50 % TEGO PRODUKTU, Z WYŁĄCZENIEM WODY; 

5. WARTOŚĆ SPRZEDANEJ ŻYWNOŚCI DO KWOTY 20 TYS. PLN NIE 

PODLEGA OPODATKOWANIU, POWYŻEJ TEJ KWOTY OBOWIĄZUJE 

PODATEK ZRYCZAŁTOWANY W WYSOKOŚCI 2 %; 

6. PRZY PRODUKCJI PRODUKTÓW OFEROWANYCH W RAMACH 

ROLNICZEGO HADLU DETALICZNEGO NIE MOGĄ BYĆ 

ZATRUDNIONE OSOBY TRZECIE NA PODSTAWIE UMÓW O PRACE, 

UMÓW ZLECENIA, UMÓW O DZIEŁO LUB INNYCH UMÓW O 

PODOBNYM CHARAKTERZE; 

7. BRAK OBOSTRZEŃ CO DO OBSZARU NA KTÓRYM MOŻNA 

PROWADZIĆ ROLNICZY HANDEL DETALICZNY. WIELKOŚCI 

PRODUKCJI OKREŚLONE W ROZPORZĄDZENIU MRiRW (DZ.U. Z 2016 

R. POZ. 2159); 

8. MIEJSCE PROWADZENIA W/W DZIAŁALNOŚCI POWINNO BYĆ 

OZNAKOWANE NAPISEM; „ROLNICZY HANDEL DETALICZNY” I 

DANYMI OBEJMUJĄCYMI IMIĘ I NAZWISKO ALBO NAZWĘ PODMIOTU 

PROWADZĄCEGO TAKĄ DZIAŁALNOŚĆ, ADRES MIEJSCA 

PROWADZENIA PRODUKCJI ŻYWNOŚCI, WETERYNARYJNY NUMER 

IDENTYFIKACYJNY PODMIOTU PROWADZĄCEGO ROLNICZY HANDEL 

DETALICZNY O ILE TAKI NUMER ZOSTAŁ NADANY; 

9. CO NAJMNIEJ 30 DNI PRZEZ ROZPOCZĘCIEM DZIAŁANOŚCI 

PODMIOT SKŁADA WNIOSEK DO POWIATOWEGO LEKARZA 

WETERYNARII O REJESTRACJĘ I NADANIE WETERYNARYJNEGO 

NUMERU IDENTYFIKACYJNEGO – WZÓR WNIOSKU W ZAŁĄCZENIU; 



10. MIĘSO CZERWONE I BIAŁE OFEROWANE W RAMACH RHD NIE 

MOŻE BYĆ POZYSKANE W TRAKCIE UBOJU NA TERENIE 

GOSPODARSTWA. ZWIERZĘTA MUSZĄ BYĆ UBITE W 

ZATWIERDZONEJ RZEŹNI; 

11. PODSTAWOWE WYMAGANIA DLA ROLNICZEGO HANDLU 

DETALICZNEGO ZOSTAŁY OKREŚLONE W ZAŁĄCZNIKU II ROZDZIAŁ 

III ROZPORZADZENIA (WE) NR 852/2004; 

12. PONIŻEJ ZOSTAŁY ZAMIESZCZONE WYMAGANIA Z CYTOWANEGO W 

PUNCIE 10 ROZPOPRZĄDZENIA: 

1. Pomieszczenia i automaty uliczne, na tyle, na ile jest to rozsądnie 

praktykowane, będą tak usytuowane, zaprojektowane i skonstruowane 
oraz utrzymywane w czystości i dobrym stanie i kondycji technicznej, 
aby uniknąć ryzyka zanieczyszczenia, w szczególności przez zwierzęta i 

szkodniki. 

2. W szczególności i w miarę potrzeby: 

a) muszą być dostępne odpowiednie urządzenia, aby utrzymać właściwą 
higienę personelu (włącznie ze sprzętem do higienicznego mycia i 

suszenia rąk, higienicznymi urządzeniami sanitarnymi i 
przebieralniami); 

b) powierzchnie w kontakcie z żywnością muszą być w dobrym stanie, 
łatwe do czyszczenia i, w miarę potrzeby, dezynfekcji. Będzie to wymagać 

stosowania gładkich, zmywalnych, odpornych na korozję i 
nietoksycznych materiałów, chyba że przedsiębiorstwa sektora 

spożywczego mogą zapewnić właściwe organy, że inne użyte materiały 
są odpowiednie; 

c) należy zapewnić warunki do czyszczenia i, w miarę potrzeby, 
dezynfekcji narzędzi do pracy i sprzętu; 

d) w przypadku gdy, jako część działań przedsiębiorstwa sektora 

spożywczego, czyszczone są środki spożywcze, należy ustanowić 
odpowiednie przepisy, aby dokonywać tego w sposób higieniczny; 

e) należy zapewnić odpowiednią ilość gorącej i/lub zimnej wody pitnej; 

f) należy zapewnić odpowiednie warunki i/lub udogodnienia dla 

higienicznego składowania i usuwania niebezpiecznych i/lub 
niejadalnych substancji i odpadów (zarówno płynnych, jak i stałych); 

g) należy zapewnić odpowiednie udogodnienia i/lub warunki dla 
utrzymywania i monitorowania właściwych warunków termicznych 

żywności; 

h) środki spożywcze muszą być tak umieszczone, aby unikać, na tyle, 
na ile jest to rozsądnie praktykowane, ryzyka zanieczyszczenia. 


